
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
Tagesteller 1 Tagesteller 1 Tagesteller 1 Tagesteller 1 Tagesteller 1 

Tagesteller 2 Tagesteller 2 Tagesteller 2 Tagesteller 2 Tagesteller 2 

KW

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
Das Kantine.L-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit! V 09/2021 HTL Dornbirn

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelantine) 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) 
H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
O Schwefeldioxid und Sulfite 
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 

und daraus gewonnene Erzeugnisse


	Tagesteller 1 Tagesteller 2:    20
	Text1: Dönerteller von der Pute
mit Zwiebel, Salat, Tomate,
Joghurtsauce
und Fladenbrot

A/C/G/N




G/L/M/O
	Text2: Mit Tomaten Mozarella überbackene Hühnerbrust
mit Gnocchi
und Basilikumsauce

A/C/G


	Text3: Rindertafelspitz
an Krensauce
mit Schnittlauchkartoffeln


G/L/M/O
	Text4: Gebratene Hokifilet
mit rotem Gemüsecurry
und Sesamreis


A/D/E/F/H/N

	Text5: Krautspätzle mit Speck




A/C/L
	Text6: Gemüserösti
mit Blattsalat



M/G
	Text7: Vorarlberger Kässpätzle 
mit Röstzwiebeln



A/G/L/O
	Text8: Gemüsepancakes 
mit Knoblauchdip 
und Salat


A/C/G/L/M
	Text9: Orientalischer Linsendal
mit frischen Kräutern
und Sonnenbrot


A/C/E/F/G/N  
	Text10: Vorarlberger Riebel
mit Apfelmus



A/G


